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AUSSTATTUNG

Rollengrill HDRG 7
PROFESSIONELLE AUSSTATTUNG FÜR DEN FOODSERVICE

Mit zwei unabhängig regelbaren Gar- und Warmhaltezonen 
gewährleistet der HDRG 7 eine konstant hohe Produktqualität bei 

optimiertem Energieverbrauch. Die präzise Temperaturregelung und das 
verbesserte Rollendesign sorgen für eine stabile Heizleistung, sodass 

die Produktqualität sowohl zu Spitzenzeiten als auch bei geringer Aus-
lastung zuverlässig gehalten werden kann.

Materialien:
Edelstahlgehäuse, Rollenlänge: 33 cm.

Temperatur-
bereich Leistung Spannung Gewicht Gesamtabmessungen

0–250 °C 1.4 kW 220 V 8.9 kg 585 × 330 × 176 mm

Kontaktgrill
PROFESSIONELLE AUSSTATTUNG FÜR DEN FOODSERVICE

Ein robuster professioneller Kontaktgrill für die schnelle Zubereitung 
von Burgern, Paninis, Sandwiches, Kebabs, Wraps, Hotdogs, Fleisch 
und Gemüse. Gerippte Gusseisenplatten mit Antihaftbeschichtung 

gewährleisten eine gleichmäßige Wärmeverteilung; die automatische 
Temperaturregelung sorgt für schnelles, gleichmäßiges Garen und 

zuverlässigen Dauerbetrieb über den ganzen Tag.

Materialien:
Edelstahlgehäuse, langlebige gerippte Gusseisenplatten mit Antihaf-

tbeschichtung.

Temperatur-
bereich Leistung Spannung Gewicht Gesamtabmes-

sungen

50–300 °C 1.8 kW 230 V 12.5 kg 305 × 360 × 210 mm

Rollengrill HDRG 11
PROFESSIONELLE AUSSTATTUNG FÜR DEN FOODSERVICE
Die antihaftbeschichteten Teflon-Rollen des HDRG 11 verhindern ein Anhaf-
ten der Produkte und ermöglichen eine schnelle, unkomplizierte tägliche 
Reinigung. Zwei Gar- und Warmhaltezonen in Kombination mit präziser 
Temperaturregelung gewährleisten gleichbleibende Produktqualität, höhere 
betriebliche Effizienz und einen geringeren Energieverbrauch.

Materialien:
Edelstahlgehäuse, Rollenlänge: 47,5 cm.

Temperatur-
bereich Leistung Spannung Gewicht Gesamtabmessungen

0–250 °C 2.2 kW 220 V 16 kg 585 × 475 × 176 mm

Kontaktieren Sie uns, um die Verfügbarkeit der Geräte, regionale Serviceoptionen und zusätzliche, 
auf Ihren Standort abgestimmte Ausstattung zu prüfen.

Wir unterstützen unsere Partner bei der Auswahl der optimalen Gerätekonfiguration für ihr Geschäftsmodell. Unsere professionelle 
Foodservice-Ausstattung ist auf Zuverlässigkeit, betriebliche Effizienz und die nahtlose Integration in das vollständige Mr.Grill-

System ausgelegt – einschließlich Produkte, Branding, Mitarbeiterschulung und laufender operativer Unterstützung.


