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WYPOSAŻENIE

Grill rolkowy HDRG 7
PROFESJONALNE WYPOSAŻENIE DLA GASTRONOMII

Wyposażony w dwie niezależne strefy grzania i podtrzymywania tem-
peratury. HDRG 7 zapewnia powtarzalną jakość produktu i optymalne 

zużycie energii. Precyzyjna regulacja temperatury i udoskonalona 
konstrukcja rolek gwarantują równomierne podgrzewanie, co ułatwia 
utrzymanie wysokiej jakości produktów zarówno w godzinach szczytu, 

jak i przy mniejszym ruchu.

Materiały:
obudowa ze stali nierdzewnej, długość rolek: 33 cm

Zakres  
temperatury Moc Napięcie Waga Wymiary gabarytowe

0–250 °C 1.4 kW 220 V 8.9 kg 585 × 330 × 176 mm

Grill kontaktowy
PROFESJONALNE WYPOSAŻENIE DLA GASTRONOMII

Niezawodny profesjonalny grill kontaktowy przeznaczony do szybkiego 
przygotowywania burgerów, panini, kanapek, kebabów, rolad, hot-
dogów, mięsa i warzyw. Żeliwne, ryflowane powierzchnie z powłoką 

nieprzywierającą zapewniają równomierne rozprowadzanie ciepła, a 
automatyczna regulacja temperatury umożliwia szybkie i powtarzalne 

przygotowanie oraz niezawodną pracę przez cały dzień.

Materiały:
obudowa ze stali nierdzewnej, żeliwne żebrowane powierzchnie z 

powłoką zapobiegającą przywieraniu

Zakres  
temperatury Moc Napięcie Waga Wymiary gabarytowe

50–300 °C 1.8 kW 230 V 12.5 kg 305 × 360 × 210 mm

Grill rolkowy HDRG 11
PROFESJONALNE WYPOSAŻENIE DLA GASTRONOMII
Rolki z powłoką nieprzywierającą ułatwiają obsługę i szybkie czyszczenie 
urządzenia. Dwie niezależne strefy grzania i podtrzymywania temperatury 
oraz precyzyjna regulacja zapewniają powtarzalną jakość produktów, 
zwiększają efektywność pracy i ograniczają zużycie energii.

Materiały:
obudowa ze stali nierdzewnej, długość rolek: 47,5 cm

Zakres  
temperatury Moc Napięcie Waga Wymiary gabarytowe

0–250 °C 2.2 kW 220 V 16 kg 585 × 475 × 176 mm

Skontaktuj się z nami, aby sprawdzić dostępność wyposażenia, możliwości serwisowania w Twoim 
regionie oraz ofertę dodatkowych urządzeń dopasowanych do potrzeb Twojego punktu.		
				  

Pomagamy partnerom dobrać optymalną konfigurację wyposażenia do ich modelu biznesowego. Nasze profesjonalne 
urządzenia dla sektora foodservice zostały zaprojektowane z myślą o niezawodności, efektywności operacyjnej oraz łatwej 

integracji z kompleksowym systemem Mr.Grill, obejmującym produkty, branding, szkolenia personelu i stałe wsparcie operacyjne.


